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S M A G E N O T E R

Aroma Mild eg, gammelt læder og tørrede abrikoser 
Smag Varme krydderier, julekage og appelsinskal med et 

strejf af engelsk vingummi til sidst
Eftersmag  Tørret frugt, gammelt egetræ og en snært af sherry
Farve  Rav

H I S T O R I S K  H Æ D E R  
–  T I D L Ø S  S M A G

Old St. Croix XO Reserve - 1888 Copenhagen Medal er en nutidig 
hyldest til det blend, som apotekeren Albert Heinrich Riises 
familie fik medalje for ved Den Store Nordiske Udstilling i 
København i 1888. Blendets kerne er ekstra-lagrede, dobbelt-
destillerede fade fra anerkendte destillerier i De Vestindiske Øer 
og Centralamerika. Det modnes på egetræsfade, der tidligere har 
indeholdt dessertvin, hvilket tilfører dybde, kompleksitet og en 
rig, varm karakter. 

Smagen er rund og aromatisk med noter af tørrede abrikoser, 
blød eg og et strejf af krydderi. XO Reserve 1888 Copenhagen 
Medal kombinerer vestindisk tradition med moderne finesse og 
er et oplagt valg for den nysgerrige nyder såvel som den erfarne 
romelsker.

Tag på en smagsrejse gennem tid og tradition.


