
W W W . O L D S T C R O I X . D E

E I N  B L E N D  F Ü R  S E E L E U T E  –  U N D 
A L L E ,  D I E  D A S  M E E R  L I E B E N

Als Albert Heinrich Riise im Jahr 1838 seine Produktion in 
Dänisch-Westindienaufnahm, zählte die dänische Marine zu 
seinen ersten Stammkunden. Das Leben an Bord war hart – der 
tägliche Schluck Spirituose kam als  willkommene Stärkung. 
Die Offiziere erhielten ihre Ration pur, die Mannschaft dagegen 
verdünnt mit Wasser. Man nannte es Grog.

Old St. Croix Royal Danish Navy – 40 % ist eine moderne 
Hommage an die ursprüngliche Navy-Spirituose, die Riise 
einst an die Flotte lieferte. Der Blend wurde mit Respekt vor 
maritimen Traditionen komponiert – aus ausgewählten Fässern 
renommierter Brennereien in der Karibik und Mittelamerika. 
Durch langsame Fermentation und Destillation auf 85 % entsteht 
ein komplexes Aromenprofil, das auf Eichenholz reift und auf 
angenehme 40 % vol. herabgesetzt wird.

Der Geschmack ist rund und ausgewogen – mit Noten von 
Karamell, Gewürzen und einem Hauch von Rauch.

Grog war gut. Das hier ist besser.

G E S C H M A C K S N O T E N

Nase	 Intensiver Duft nach Lakritz, Orangenschale, 
Kokosnuss, Papaya, Eukalyptus und Minze. Ein Hauch 
von Balsamico-Reduktion und schwarzem Tee	

Geschmack	 Am Gaumen ein vollmundiger Geschmack mit einer 
ausgewogenen Mischung aus Zitrusfrüchten, frischen 
Noten von Eukalyptus und Minze und den intensiven 
Aromen von Lakritz und Balsamico-Reduktion	

Abgang 	 Der Abgang ist lang anhaltend mit Nuancen von 
Mokka und Bitterschokolade mit Orangen

Farbe 	 Mahagoni


