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G E S C H M A C K S N O T E N

Nase	 Zunächst stehen Vanille und gelbe Früchte wie 
Ananas und Banane im Vordergrund. Dazu kommen 
hintergründige Aromen roter Trockenfrüchte und 
eine subtile Spur von Portwein

Geschmack	 Der Einfluss von Portwein ist unverkennbar, ergänzt 
von gelben und roten Früchten sowie Noten von 
Tabak und Zedernholz

Abgang 	 Komplex und lang anhaltend mit einem harmonischen, 
trockenen und schokoladigen Ausklang

Farbe 	 Helles Gold	

D I E  S Ü S S E  D E S  P O R T W E I N S . 
D I E  K R A F T  V O N  X O

Sind Sie ein Freund von tiefen, komplexen Aromen mit einem 
Hauch fruchtiger Eleganz? Dann ist Old St. Croix XO Reserve 
- Port Cask wie für Sie gemacht. Dieser außergewöhnliche 
Blend reift in Eichenfässern, die zuvor vollmundigen Portwein 
enthielten. Die Fässer verleihen der goldenen Spirituose 
weiche Noten roter Früchte und ein seidiges Finish – mit der 
charakteristischen Süße des Portweins im Abgang.

Die XO Reserve-Serie umfasst extra-gelagerte, doppelt 
destillierte Blends, die von unserem Master Distiller sorgfältig 
ausgewählt wurden – für ein harmonisches und konsistentes 
Geschmackserlebnis. Die Port Cask-Edition kombiniert 
Fässer aus renommierten Brennereien in der Karibik und 
Mittelamerika – ausgewählt wegen ihrer Tiefe, Geschichte und 
Finesse. Das Fass hat seinen Teil getan. Jetzt sind Sie dran.

Gönnen Sie sich ein Glas XO-Portweingenuss.


