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PRUVODCE DEGUSTACI
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Usporadat degustaci tf riiznych stylt je skvély zptisob, jak objevovat nuance svéta destilat.
Zde je kratky pravodce, jak na to!

1. Vyberte spravné lahve
Pro férové srovnani by mély mit vSechny tfi destilaty / styly rumu priblizné stejny obsah
alkoholu a podobnou cenovou trovern.

« Spanélsky styl (Old St. Croix): Old St. Croix éerpa inspiraci z byvalych §panélskych
kolonii a je znamy svou jemnou, sladsi a snadno pristupnou chuti. Vhodnou lahvi
pro degustaci je napriklad 1888 Copenhagen Medal nebo Royal Danish Navy 40%.

* Anglicky styl: Hledejte rum z byvalych britskych kolonii, jako jsou Jamajka, Barbados
nebo Trinidad. Tyto styly byvaji casto tmavsi, kofenitéjsi a chutové vyraznéjsi.

* Francouzsky styl (Rhum Agricole): Zvolte rhum agricole z Martiniku nebo
Guadeloupu, ktery se destiluje pfimo z Cerstvé stavy ze cukrové titiny a ma sussi,
bylinnéjsi charakeer.

2. Pripravte slepou degustaci

Aby byla degustace zdbavna a objektivni, podavejte destilaty naslepo v o¢islovanych sklenicich.
Mtizete si vytisknout standardni degusta¢ni formulaf na posledni strané tohoto PDF.

3. Pribéh degustace

1. Zaénéte vini: Pfivonte ke kazdému vzorku a viimejte si rozdild. Spanélsky styl
casto nabizi tony vanilky, karamelu a tropického ovoce, zatimco anglicky styl byva
korenitéjsi a francouzsky ptisobi svéze a zelené.

2. Ochutnavejte po malych douscich: Nechte destildt rozvinout se na jazyku. Vnimejte
rovnovahu mezi sladkosti, kofenim a ovocnymi tény.

3. Diskutujte a hadejte: Nechte ticastniky tipovat, ktery vzorek je ktery, nez odhalite
spravné odpovédi.

4. Hlasujte o favoritovi: Ve vétsiné pripada Old St. Croix vitézi diky svému jemnému
a sladsimu stylu!

Uzijte si degustaci — a dobre se bavte!
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Zacnéte vini - privonte ke kazdé sklenici a v§imejte si rozdilt. Spanélsky styl ¢asto voni po
vanilce, karamelu a tropickém ovoci, zatimco anglicky styl nabizi vice kofeni a francouzsky

styl ptisobi svéZe a zelené.

Ochutnavejte po malych douscich - nechte destilat rozvinout se v tstech.

Vnimejte rovnovahu mezi sladkosti, kofenim a ovocnymi tony.

Uzijte si degustaci - a dobrte se bavte!

Kritérium

Sklenice 1 Sklenice 2

Sklenice 3

Vzhled (barva, viskozita)
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Viiné (sladkost, kofeni, ovoce)
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Chut (plnost, sladkost, komplexnost)
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Dochut (délka, vyvizenost)
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Mij favorit:

Pouzijte $kalu 1-5 (1 = ne prili§ dobré, 5 = fantastické)

Jaky styl?
(Spanélsky, anglicky, francouzsky)
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